12 lipca 2022

Najlepsze w Wojewddztwie Lubelskim!

lubelskie
Sualuy Byciel

Kulinarny sukces Pan z Kola Gospodyn Wiejskich Swanki z Wyryk. We wrzesniu beda
reprezentowaly nasza gmine w ogolnopolskim finale w Poznaniu. Gratulujemy i zyczymy
zdobycia , Perly” w finalowym konkursie.


https://wyryki.eu/najlepsze-w-wojewodztwie-lubelskim/

ie lubelskie
Suabg il

Wojewodzki Final XXI edycji ogolnopolskiego konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo -
Smaki Regionéw” na najlepszy regionalny i lokalny produkt zywnosciowy oraz na najlepsze
danie i potrawe regionalna i lokalna rozstrzygniety!

Konkurs na najlepszy regionalny i lokalny produkt Zywnosciowy oraz na najlepsze danie i potrawe
regionalna i lokalna odbyt sie w niedziele, 26 czerwca 2022 roku, w Janowcu, na terenie Muzeum
Nadwislanskiego w Kazimierzu Dolnym, Oddziat Zamek w Janowcu. Organizatorem konkursu byt
Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Lubelskiego w Lublinie wspdlnie z Polska Izba Produktu
Regionalnego i Lokalnego.

W kategorii ,Najlepsza potrawa regionalna” uczestnicy prezentowali zestaw skladajacy sie
z przystawki lub zupy oraz dania gléwnego. W tej kategorii nagrody zdobyli:

e Justyna Torbicz, Marta Benabderrahmane, Agnieszka Jaroszynska - Lao i Aniela Leszczynska
(KGW Swanki z Wyryk) za zurek wielkanocny i szynke Pasche pod kotderka z kapusty kiszonej
(I miejsce i nagroda specjalna);

e Lukasz Skowyra (restauracja ,Czarna Dama” w Janowcu) za nadwislanska zupe z suma oraz
gulasz barani z Janowca z plackami stomianymi (I nagroda);

e Jolanta Gawryluk i Teresa Puzia (Koto Aktywnych Kobiet w Lobaczewie Malym) za zupe
kluszczanke i sakiewki z ziotami (II nagroda);

 Katarzyna Mikiciuk i Urszula Nowicka (Pracownia Kulinariéw Regionalnych w Perkowicach) za
chtodnik na kwasnym mleku i pierogi perkowickie (III nagroda);

e Lena Helena Sliwka (restauracja ,Mackowa Chata” w Janowcu) za chtodnik szczawiowy i
klekoty (wyrdznienie).

Rownorzedne I nagrody w tej kategorii otrzymali:

e Agnieszka Pietrasiak za mieso zniwiarza;
e Marianna Ptachta (Gospodarstwo Agroturystyczne ,Gosciniec nad Wieprzem”) za rybe



marynowana z Wieprza;

e Jerzy Mon za ser dojrzewajacy krupski;

e Ireneusz Kwasniak (Pasieka ,Malinowa kraina”) za midéd nawlociowy ze spadzia;

e Grzegorz Romanczuk (Fabryka Sokow) za ocet jabtkowy betzecki;

e Jolanta Gawryluk (Koto Aktywnych Kobiet z Lobaczewa Matego) za grzyby po wiejsku;

e Arleta Nazar (G.R. Krzysztof Wrobel) za olej konopny ttoczony tradycyjnie;

» Urszula Nowicka (Pracownia Kulinariow Regionalnych w Perkowicach) za kotacz zaparzany z
suszonymi owocami;

e Mariusz Sienkiewicz za wino gronowe biate wytrawne Del Sol;

e Lukasz Tomasz Falba (,Lessowa Pieciolinia Turystyczna”) za zur ziemianski z czosnkiem
niedZzwiedzim, jalowcem i krajanka chlebowa.

Wyroznienia w kategorii , Najlepszy regionalny produkt zywnosciowy” otrzymali:

» Jolanta Chlebek z Gospodarstwa Ekologicznego Vita Natura za suszone maliny;

« Janina Banka za serek gruszkowy;

e KGW w Aleksandrowie - Kobiety Wiejskie za satatke aleksandrowska (wekowana w stoiku)
wyroznienie polaczone z nagroda specjalna;

e Olejownia Gospodarstwo Rolne Kisielewskich w Nateczowie za olej rzepakowy (zieleniak
naleczowski);

e Maria Warda z KGW Chilaniéw za kotki (turtaczki);

e Tomasz Balas z Destylerni Kamien sp. z 0.0. za V-One wisnia;

 Halina Gontarz z KGW Chtaniéw za pierogi z bobem;

e Barbara Jaremek z KGW Poperczyn za zsiadlaki.

Nominacje do , Perly” otrzymali:

e Lukasz Skowyra za nadwislanska zupe z suma + gulasz barani z Janowca z plackami
stomianymi;

e KGW Swanki z Wyryk (Justyna Torbicz, Marta Benabderrahmane, Agnieszka Jaroszynska - Lao,
Aniela Leszczynska) za zurek wielkanocny + Szynka Pascha pod kotderka z kapusty kiszonej;

e Danuta Pietrusik, Paulina Pietrusik, Frykasy z Kodnia za sekret Sapiehéw - wedlina
dojrzewajaca;

e Anna Kusmierczak - Kucet - Gospodarstwo rybackie Betzec za karpiarz z Belzca;

 Joanna Chlebek - Gospodarstwo Ekologiczne Vita Natura za czeresnie suszone bez pestek;

» Gminne Stowarzyszenie Aktywnych Kobiet z Fajstawic za pierdg (pieczony) z makiem i
marchewka;

e Henryk Szkuat za beze;

e Urszula Nowicka z Pracowni kulinariéw regionalnych w Perkowicach GOK Biata Podlaska za
kulebiak jaglany.

Gratulujemy i zyczymy dalszych sukcesow!

Zrédto: Urzqd Marszatkowski Wojewdédztwa Lubelskiego w Lublinie



